Hochzeit Arrangements Rosenbauchs Meni-Angebote Seite 1

3 gangiges Menii zwischen EUR 39,00 und 42,00
4 gangiges Meni zwischen EUR 48,00 und 53,00
5 gangiges Men( zwischen EUR 60,00 und 68,00
7 gangiges Meni zwischen EUR 79,00 und 85,00

Couvertgedeck beinhaltet: hausgemachtes Brot,
Aufstrich, Amuse bouche und Petit fours EUR 4,00

Weinbegleitung Traditionell
(Flaschenpreis)

Jahrgangs Welschriesling

oder Griner Veltliner zwischen EUR 17,00 und 20,00

Jahrgangs Chardonnay

oder Riesling zwischen EUR 24,00 und 30,00
Jahrgangs Zweigelt

oder Blaufrankisch DAC zwischen EUR 24,00 und 28,00

auf den folgenden Seiten finden Sie
saisonal abgestimmte Men(-Besispiele
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Hochzeit Arrangements Rosenbauchs Menu-Vorschlage Seite 2

Iweierlei Calamaeretti auf Oktopuscarpaccio
mit Sauce Vinaigrette

Geklarte Rindsuppe mit dsterreichischen Einlagen

Barlauchsuppe mit gefulltem Germknodel

Gebratenes Wildfang Zanderfilet
auf Barlauchrisotto und Pak Joy

Gebratenes Entrecote vom Leithaberg Stier
mit geschmortem Rinderbackerl und Ravioli

Gebratene Rohrer Entenbrust
mit Pastinakengemuse und Schupfnudeln

Quadratur von der Manjarischokolade

Duett vom Topfen

i

Herzlich Willkommen in Rosenbauchs Restaurant

auchs

Restaurant - Vinothek = Wirtshaus




Hochzeit Arrangements

Herzlich Willkommen in Rosenbauchs Restaurant

Rosenbauchs Menu-Vorschlage Seite 3

Roh marinierter und kalt gerducherter Alpenlachs
mit Mostviertler Schafkase auf Barlauch Pesto
Hausgemachte Mini-Krduter-Bratwurst
auf Champagnerkraut und Dijonsenfeis

Geklarte Rindsuppe mit dsterreichischen Einlagen
Barlauchsuppe mit gefilltem Germknodel

Gebratenes Filet vom Kavalierlachs aus Rohr im Gebirge

mit Karfiolcreme und Gnocchi

Gebratenes Entrecdte vom Leithaberg Stier

mit geschmortem Rinderbackerl und Ravioli
Gebratene Rohrer Entenbrust

mit Pastinakengemse und Schupfnudeln
Karntner Kasnudeln
auf Barlauchpesto und Radieschen Sprossen
Kalbswiener im Butterschmalz gebacken mit Erdapfel-Blattsalat

Affinierter Kase vom Wiener Naschmarkt
Quadratur von der Manjarischokolade
Duett vom Topfen (Soufflé und Nockerl)

i
auchs

Restaurant - Vinothek = Wirtshaus
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Tapas
Octopus-Calamari, Beef Tatare-Roastbeef

Geklarte Rindsuppe mit dsterreichischen Einlagen
Barlauchschaumsuppe
mit pikantem Germknodel

Gebratener Seesaibling aus Karnten auf Barlauchrisotto
Gebratenes Entrecote vom Leithabergstier
mit geschmortem Rinderbackerl und Ravioli
Gebratene Rohrer Entenbrust
mit Pastinakenpiree und Schupfnudeln
Kalbswiener im Butterschmalz gebacken mit Erdapfel-Blattsalat

Quadratur von der Manjarischokolade
Gebackene Mause
mit Rum-Rosineneis und Bourbon-Vanillesauce
Lehar’s Eierlikor Eis mit dreierlei siSen Chutneyst

Herzlich Willkommen in Rosenbauchs Restaurant

Restaurant - Vinothek = Wirtshaus
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Grinspargel aus Minchendorf
mit Rohschinken und Sauce Vinaigrette

Spargelsuppeis
Geklarte Rindsuppe mit dsterreichischen Einlagen

Zanderfilet aus dem Neusiedlersee
mit Spargelrisotto
Gebratenes Entrecote vom Leithaberg Stier
mit geschmortem Rinderbackerl, Ravioli und Spargel
Gebratene Rohrer Entenbrust
mit Griesknodeln und Currylinsen
Spargelravioli mit Estragonbutter und grinen Spargelspitzen

Dreierlei von der Manjarischokolade
Topfensoufflé mit frischen
Erdbeeren und hausgemachtem Vanilleeis
Hochzeitstorte

i

Herzlich Willkommen in Rosenbauchs Restaurant
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Rosenbauchs Menu-Vorschldage Seite 6

Dialog vom Roastbeef und Beef Tatar
vom Leithaberg Stier mit Miinchendorfer Griinspargel

Geklarte Rindsuppe mit dsterreichischen Einlagens

Spargelsuppe

Gebratenes Wildfang Welsfilet
mit Spargelrisotto

Gebratenes Entrecdte vom Leithaberg Stier
mit geschmortem Rinderbackerl, Ravioli und Spargel

Gebratenes Maibockfilet von der Thermenjagd
mit gefullter Erdapfelroulade und Currylinsen

Frische Erdbeeren mit hausgemachtem Bourbon-Vanilleeis
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Grinspargel aus Minchendorf
mit Rohschinken und Sauce Vinaigrette

Gebratenes Wildfang Zanderfilet
mit Spargelrisotto

Gebratenes Entrecdte vom Leithaberg Stier
mit geschmortem Rinderbackerl, Ravioli und Spargel

Gebratene Rohrer Entenbrust
mit Griesknodeln und Currylinsen

Marchfelder Solo Fino Spargel
mit dsterreichischem Rohschinken und Sauce Hollandaise

Gebackene Mause
mit Rum-Rosineneis und Bourbon-Vanillesauce

Frische Erdbeeren mit hausgemachtem Vanilleeis

i

Herzlich Willkommen in Rosenbauchs Restaurant
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Grinspargel aus Minchendorf
mit Rohschinken und Sauce Vinaigrette

Geklarte Rindsuppe mit dsterreichischen Einlagen

Zanderfilet aus dem Neusiedlersee
mit Spargelrisotto
Gebratenes Entrecéte vom Leithaberg Stier
mit geschmortem Rinderbackerl, Ravioli und Spargel
Bauernschmaus vom Leithaberg
Schwein und Spanferkelriicken
Spargelravioli
mit Estragonbutter und griinen Spargelspitzen

Dreierlei von der Manjarischokolade
Duett vom Topfen
Gebackene Mause
mit Rum-Rosineneis und Bourbon-Vanillesauce
Affinierter Kdse vom Wiener Naschmarkt

i

Herzlich Willkommen in Rosenbauchs Restaurant
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Felsenoktopus mit Dreierlei von der Tomate aus Osterreich
(Gazpacho, Marmelade und Salat)
Rohschinken vom Leithaberg Schwein
auf pochiertem Landei mit Sommertriffel
und marinierten Eierschwammerl

Geklarte Rindsuppe mit Osterreichischen Einlagen
Getriffelte Selleriecremesuppe

Gebratenes Filet vom Kavalierlachs aus Rohr im Gebirge
auf Schmortomate, Tomatenmarmelade und Gnocchi
Gebratenes Entrecdte vom Leithaberg Stier
mit geschmortem Rinderbackerl , Ravioli und Pilzen
Eierschwammerl und schwarzer Sommertriffel
in 2 Gangen serviert
Risotto mit Marchfelder Solo-Spargel
Kalbswiener im Butterschmalz gebacken mit Erdapfel-Blattsalat

Quadratur von der Manjarischokolade
Gebackene Mause
mit Rum-Rosineneis und Bourbon-Vanillesauce
Topfenschmarren
mit zweierlei von der Erdbeere Erdbeerbecher neu interpretiert

auchs

Restaurant - Vinothek = Wirtshaus
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Rosenbauchs - Biffet Vorschlag
Hochzeit Arrangements Preis pro Person EUR 38,00 Seite 10

Antipasta-Melone-Rohschinken aus Osterreich
Gerducherter Lachs-Lachsréllchen
Roastbeef vom Leithaberg-Stier
Barlauchsuppe mit gefilltem Germkndodel
Eingelegte Tomate,-Paprika-Zuchine-Melanzani
Drei Saucen: Dill-Cocktail-Tatare

vom Grill
Leithaberg Beiried,

Medaillions vom Schweinslungenbraten
Neusiedlersee Welsfilet
Handschnitzeln und Cordon bleu
Beilagen
Rosmarinerdapfeln-Risotto-Semmelknddeln
Frisches Gemdse - Eierschwammerl Sauce
Vier Salate: Kartoffel, Rote Riben, Kraut-Blatt

Topfenknddeln-Fruchtsauce
Kaiserschmarren
Apfelstrudel-frischer Fruchtsalat
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Herzlich Willkommen in Rosenbauchs Restaurant
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Rosenbauchs
Hochzeit Arrangements Menivorschlag Fingerfood Seite 11

Tomate Mozzarella EUR 2,50

Leithaberg-Rohschinken mit Wachtel Ei EUR 2,50
Matjessalat EUR 3,00
Raucherlachs mit Dillsauce EUR 3,00
Leithaberg Roastbeef mit eingelegten Pilzen EUR 3,50
Oktopus Salat EUR 3,50
Marinierte Gambas EUR 3,50

Drei Brote hausgemacht:
Jalapeno-scharf-Tomate-Sonnenblume

Obstkuchen nach Saison EUR 2,50
Topfenschnitte EUR 2,70
Kardinalschnitte EUR 2,90

Zweierlei Schokomousse im Glas EUR 3,50

RO auchs
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Herzlich Willkommen in Rosenbauchs Restaurant



Rosenbauchs Meni-Vorschlag
Hochzeit Arrangements WIRTSHAUS EUR 20,00 Seite 12

Rindsuppe mit Frittaten oder
Leberknddeln

Spargelcremesuppe

Gekochtes Rindfleisch mit Petersilienkartoffeln
Spinat und Apfelkren

Gebratenes Wildfang Welsfilet
auf Spargel Risotto

Schweinslungenbratenspiel mit Bratkartoffeln

Geschmorte Rohrer Entenkeulen
mit Rotkraut und Erdapfelknodeln

Herzlich Willkommen in Rosenbauchs Restaurant

GENUSss [l
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Hochzeit Arrangements

Herzlich Willkommen in Rosenbauchs Restaurant

Rosenbauchs Meni-Vorschlag
WIRTSHAUS EUR 20,00 Seite 13

Rindsuppe mit Leberknddeln oder Fritatten
Barlauchschaumsuppe

Iwiebelrostbraten aus dem Leithagebirge
in Sauce mit Braterdapfeln
Schweinslungenbratenspiel mit Braterdapfeln
Rohrer Entenkeule mit Rotkraut und Erdapfelknédeln
Schweinsbraten mit Sauerkraut und Knédeln

Hausgemachte Grammelknddel mit Sauerkraut

Welsfilet natur aus dem Neusiedlersee

mit Knoblauch und Petersilienerdapfeln

Cordon bleu vom Schwein mit Salat

Hausgemachte Mohnknédeln mit Butterbroseln
Hausgemachter Apfelstrudel mit Schlagobers
Frische Marillenpalaschinke
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Restaurant - Vinothek = Wirtshaus



